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МБОУ “Исадская СОШ”
ПОЛОЖЕНИЕ

об организации питания учащихся
1. Общие положения
1.1.Положение об организации питания учащихся МБОУ “Исадская СОШ” разработано в целях укрепления здоровья учеников. 
1.2. Положение разработано на основе: 
• Закона РФ от 21.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в РФ»; 
• Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно – эпидемиологическом благополучии населения»; 
• Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 20.07.2006 № 18 «Об организации питания детей в общеобразовательных учреждениях»; 
• Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008г. №45 «Об утверждении СанПин 2.4.5.2409-08»; 

2. Цели и задачи
2.1. Повышение доступности и качества питания в школе. 
2.2. Повышение охвата горячим питанием в школе как можно большего количества учащихся. 
2.3. Модернизация школьного пищеблока в соответствии с требованиями современных технологий. 
2.4. Обеспечение льготным и бесплатным питанием учащихся льготных групп. 

3. Организация питания
3.1. Питание учащихся осуществляется в школьной столовой, состав и площади которой соответствуют проектному количеству классов и численности учащихся в них. 
3.2. Режим питания в школе определяется санитарно – эпидемиологическими правилами и нормами (СанПиН 2.4.2.1178-02 от 25.11.02г.), в соответствии с которыми в школе организованы горячие завтраки для всех обучающихся и обеды для детей групп продленного дня. 
3.3. Для контроля за качеством приготовляемых блюд создана бракиражная комиссия, в состав которой входят:

- директор школы,

- кладовщик,

- медицинский работник.

  
3.4. Для контроля за организацией и осуществлением питания в школе создана комиссия, в состав которой входят: 
— заместитель директора по УВР, ответственный за организацию питания; 
— социальный педагог, ответственный за организацию бесплатного питания детей из многодетных и социально неблагополучных семей; 
— медицинская сестра. 
3.5. Комиссия производит внутришкольный контроль организации питания по разработанному плану 1 раз в месяц.

4.Питание учащихся на платной и льготной основах

4.1. Питание на платной основе предоставляется всем обучающимся по их желанию за счет родительских средств. 
4.2. Льготное питание предоставляется учащимся из расчета 7% от общего количества обучающихся в школе. 
4.3. Льготное питание предоставляется на полугодие по заключению комиссии на основании следующих документов: — заявление от родителей или лиц, их заменяющих; — акт обследования семьи. 
4.4. Льготное питание предоставляется в первую очередь детям из социально незащищенных, малообеспеченных и многодетных семей, в том числе детям работников школы; детям из семей, зарегистрированных в отделе социальной защиты как малоимущие. 
4.5. При превышении спроса на предоставление льготного питания (более 7% от общего количества обучающихся в школе), комиссия имеет право рассматривать документы, предоставленные для внутреннего использования: справки о составе семьи, о доходах всех членов семьи; справки, подтверждающие статус одиноких матерей, разведенных, вдов и др.).

5.Мероприятия по улучшению организации питания в школе

5.1. Для увеличения охвата учащихся горячим питанием предусматривается обеспечение их сбалансированным питанием на основе применения современных технологий приготовления пищи и использованием продуктов, обогащенных комплексом витаминов, йода, железа и других микроэлементов. 
5.2. Переоснащение школьной столовой производится с учетом внедрения новых технологий и наличия денежных средств.

6. Контроль за организацией школьного питания
6.1. Контроль за организацией питания в МБОУ “Исадская СОШ” ведется в системе внутришкольного контроля руководителем школы и заместителем директора, ответственным за питание. 
6.2. Представители Совета  школы из числа родителей имеют право с разрешения администрации школы посещать столовую с целью ознакомления и контроля за качеством приготовляемых блюд, организацией работы столовой, порционными нормами и др. 

